ohSIEL,

5 wielkanocny
MAZUREK PISTACJOWY

CIASTO KREM

300 g maki 250 g mascarpone

2 z6ttka 3 tyzki pasty pistacjowej
1jajko 2 tyzki cukru pudru

100 g cukru pudru

dzem malinowy
maliny liofilizowane
kilka pistacji

125g masta
2 tyzeczki proszku do pieczenia

Wszystkie sktadniki na ciasto wrzuci¢ do robota kuchennego

i wyrobi¢ (mozna tez zagnies¢ na stolnicy). Nastepnie rozwatkowac,
wycigc spoéd w ksztatcie duzej pisanki i wytozy¢ na szeroka forme.

Z pozostatej czesci ciasta uformowac dwa weze i zaplesé. Natozy¢

na ciasto, tworzac rant mazurka. Upiec w 180'C przez okoto 20 minut.

Po wystygnieciu natozy¢ na ciasto dzem malinowy (zelowocki
malinowe). Schtodzone mascarpone wraz z cukrem pudrem i pasta
pistacjowa ubic¢ na sztywno i wytozy¢ na wierzch ciasta. Catos¢
udekorowacd posiekanymi pistacjami i malinami liofilizowanymi.

Psst!

O zelowocki malinowe

O pasta pistacjowa
O _maliny liofilizowane

znajdziesz na stronie
pasiekisadowskich.pl

Z kodem PRZEDSZKOJAKI10
zamowisz je 10% taniej!

przedszkojak.pl



